@ UNIVERSITAS

— Master de Investigacion en o Miguel
A Ciencia, Tecnologia y Control de los Alimentos Herndndez
CURSO 1¢
Asignatura Profesor Fecha Hora
ATMOSFERAS MODIFICADAS Y ENVASADO ACTIVO EN POSTCOSECHA Domingo Martinez-Romero 11 Junio 10:00 a 13:00
MEJORA GENETICA EN LA CALIDAD DE CARNE M2a José Argente Carrascosa 11 Junio 10:00 a 13:00
~ ) a . .
DISERNO DE EXPERIMENTOS Y ANALISIS DE DATOS M# Jose Argente Carrascosa 11 Junio 16:00 a 19:00
Juan Aparicio Baeza
ANALISIS SENSORIAL DE PRODUCTOS VEGETALES Y LA CATA DEL VINO Angel Carbonell Barrachina 12 Junio 10:00 a 13:00
Francisco Martinez Sanchez

VALORIZACION DE CO-PRODUCTOS DE LAS INDUSTRIAS DE ALIMENTOS L q . p 12 Junio ) )
DE ORIGEN ANIMAL José Angel Pérez Alvarez 10:00 a 13:00
FISIOLOGIA DE LA MADURACION Y SENESCENCIA Maria Serrano Mula 18 Junio 10:00 a 13:00
VIDA UTIL DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL Juana Fernandez Lopez 18 Junio 10:00 a 13:00
TECNICAS DE ANALISIS MICROBIOLOGICO DE ALIMENTOS Esther Sendra Nadal 18 Junio 16:00 a 19:00
REPRODUCCION Y BIENESTAR ANIMAL M2 Luz Garcia Pardo 19 Junio 10:00 a 13:00
VALORIZACION DE CO-PRODUCTOS DE LAS INDUSTRIAS DE ALIMENTOS José Angel Pérez Alvarez 19 Junio 10:00 a 13:00
DE ORIGEN VEGETAL Concepcion Paredes Gil . :
PROPIEDADES FUNCIONALES DE FRUTAS Y HORTALIZAS Fabian Gullén Arco 25 Junio 10:00 a 13:00
SEGURIDAD ALIMENTARIA EN LA PRODUCCION ANIMAL Gema Romero Moraleda 25 Junio 10:00 a 13:00
ALTERACIONES Y PERDIDAS DE CALIDAD DE FRUTAS Y HORTALIZAS EN 25 Junio . )
POSTCOSECHA Pedro J. Zapata Coll 16:00 a 19:00
ORDENO MECANICO Y CALIDAD DE LA LECHE José Ramon Diaz Sanchez 25 Junio 16:00 a 19:00
TRAZABILIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA EN PRODUCTOS DE ORIGEN Estrella Sayas Barbera 26 Junio 10:00 a 13:00
ANIMAL

ANALISIS SENSORIAL EN PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL Angel Carbonell Barrachina 26 Junio 10:00 a 13:00
(E;I(_)A&?'(,)ARD%CSION Y CONSERVACION EN FRESCO DE PRODUCTOS VEGETALES Tere Pretel Pretel 26 Junio 16:00 a 19:00




